
令和５年 １０⽉吉⽇
川⻄市⽴清和台南⼩学校
PTA会⻑ ⼤⻄ 美佳

★B1ブロック（⻄2-2・3・7）
第2・4⾦曜⽇ 10/13 10/27  11/10  11/24
★B2ブロック（⻄4、⻄5）
第1・3⾦曜⽇ 10/6   10/20  11/3  11/17
★Eブロック（東4、東5）
第1・3⼟曜⽇ 10/7   10/21  11/4  11/18
★Fブロック（住宅団地、Gタウン）
第2・4⾦曜⽇ 10/13 10/27  11/10 11/24

◆資源回収各ブロック⽇程◆

活動報告

◆調理師野⽥さんおすすめレシピ◆

材料 ２〜３⼈前
鶏⾁ ４００〜６００g

A （⼀⼝⼤）
   *⽚栗粉 適量
 *塩 少々
 *こしょう  少々

   *揚げ油 適量
ソース
 *さとう ４０g
 *しょうゆ        ４０g

  ＊すだち（ゆず） １個

秋晴れの⼼地よい季節となってきましたが、いかがお過ごしでしょうか。運動会、
お疲れ様でした。⼦ども達の成⻑を感じられる、楽しいひとときとなりましたね。

校外委員
☆校区⼈権委員会
☆定例会

愛護委員
☆ローソン前 ⽴ち当番

総務
☆⽂化祭実⾏委員会
☆学校運営協議会
☆コミュニティー福祉部会
☆PTA連合会
☆コミュニティー運営会議

校内委員
☆ベルマーク・インク

カートリッジ回収

鶏肉のすだち（ゆず）ソースがけ

第二回 給食試食会

申込受付中‼

日時１１月６日（月）１２時〜

申込締切日１０月１０日（火）

作り方

①鶏肉にAをつけて揚げる。 
②フライパンにさとうとしょうゆを入れ、火にか

けて溶かす。溶けたら火を消してから、すだ

ちをしぼる。

③揚げた鶏肉にソースをからめて出来上がり。


